Rote Traube

Ein fruchtig-aromatischer Genuss aus dem frischen Saft
unserer Biotrauben, verfeinert mit Aroma aus Hibiskus und
buntem Pfeffer. Mit feiner Sufse und ganz ohne Alkohol.

Auch wir erkennen den Trend hin zu leichteren Produkten
mit weniger oder ganz ohne Alkohol. Doch wahrend viele
andere Betriebe auf technische Entalkoholisierung setzen,
finden wir, dass der dabei notwendige Energie- und
Wasserverbrauch nicht zu einer nachhaltigen Wirtschaft
passt. Darum haben wir uns dazu entschieden ein wenig
mit unvergorenen Traubensaften zu experimentieren. Mit
Aroma verfeinert ensteht ein neues, interessantes Getrank
zur Erfrischung und natirlich auch fur Kinder geeignet.

Kostnotizen

Unsere Rote Traube ist eine harmonische Kombination, die nicht nur erfrischt, sondern durch die floralen Noten des Hibiskus
und den aromatischen Tiefgang des Pfeffers, ein neues Trinkerlebnis entstehen Llasst. Die rote Traube kann gerne pur oder
gespritzt genossen werden und sie ist auch eine ideale Basis fiir hausgemachte Limonaden.

Speiseempfehlung

Aromatische, alkoholfreie Alternative zu Wein. Uberall wo man auch andere Fruchtséfte servieren koénnte.

Lagerpotential

Am besten innerhalb von einem Jahr nach der Fiillung und kalt genieBen.

Details
Trinktemperatur: 5° C, Zuckergehalt: 134 g/L, Energie je 100 mL: 234 kJ / 56 kcal
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